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Le Loup rouge

78, du Roi, Sorel-Tracy
450-551-0660

www.artisanbrasseur.com
Lun-dim, 11h-1h (horaires sujets a changements)

Le nom de cette toute nouvelle brasserie artisanale rend hommage a un homme, Wolfred Nelson dit « Loup Rouge », qui
vécu au 19e siecle et passa sa vie a soigner le peuple et a défendre ardemment les valeurs québécoises en tant que patriote
bas-richelois et élu de Sorel et Montréal. Mais Loup Rouge, c’est aussi une brasserie artisanale qui vient d’ouvrir ses pompes
dans la belle région de Sorel-Tracy. Cette coopérative de travail fondée par Jean-Philippe Barbeau, Martin Robichaud et
Guillaume Gouin, tous brasseurs artisans dans I'ame, se veut un acteur dans le développement économique et social de sa
région en favorisant une grande collaboration avec les partenaires locaux. Ces trois comparses biérophiles désiraient inscrire
Sorel-Tracy sur la Route des Bieres mais également, créer un lieu d’échange et de discussion, de découvertes gustatives et
intellectuelles. Découvertes gustatives d’abord avec un menu d’excellentes biéres brassées maison et des plats Iégers
comme ['assiette de fromages locaux ou le bagel saumon fumé et fromage de chévre. Découvertes intellectuelles ensuite
avec des projections de films de répertoire et de documentaires sociaux, de conférences sur des sujets variés,dont
notamment I'histoire des Patriotes et de la région Sorel-Tracy, sans oublier bien sir des spectacles musicaux avec des
artistes de la reléve et d’autres plus connus.

MACKROKEN FLOWER,SCOTCH AL, 9,5%

Cette biere est brassée avec du miel de fleurs sauvages et différents malts. Un complexe assemblage d’arbmes de caramel,
de bois, de vanille et de prunes fait place en bouche a des saveurs de malt chocolat, de fumé et de noisettes. Une biére
crémeuse avec beaucoup de corps ou les saveurs sucrées viennent balancer le taux d’alcool.

SAISON DU LOUP, ALE BLONDE, 5%

D’un beau jaune péle a peine voilé et surmonté d’un collet blanc, cette blonde de saison laisse échapper de délicats ardbmes

de poivre. En bouche, une Iégére acidité et une amertume bien franche. Une biere qui allie balance et complexité grace a
une levure européenne toute spéciale.
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